
 (واحد 2+1) قندطرح درس تکنولوژی 
 دانشکده کشاورزی

 
 صنایع غذاییمهندسی گروه علوم و 

 تاریخچه و اهمیت قند و شکر جلسه اول تئوری:
 

 کار با دستگاه پلاریمتر:عملیجلسه اول 

 ترکیبات چغندر قندتئوری: دومجلسه 
 

 زاویه چرخش قندهای مختلفتعیین :عملی دومجلسه 

برداشت و حمل چغندر به کارخانه و تئوری: سومجلسه 
 سیلو کردن آن

 

 تشخیص قندهای هگزوز از پنتوز:عملی سومجلسه 

تبدیل چغندر به خلال و فرایند  تئوری: چهارمجلسه 
 استخراج در دیفیوزر

 

 تشخیص قندهای کتو و آلدهیدی:عملی چهارمجلسه 

 تصفیه  تئوری: پنجمجلسه 
  

 تست مولیش:عملی پنجمجلسه 

 تاثیر آهک بر ترکیبات چغنر تئوری: ششمجلسه 
 

 آزمایش فهلینگ:عملی ششمجلسه 

 تاثیر تصفیه بر ناخالصی های شربت تئوری: هفتمجلسه 
 

 تهیه قند انورت :عملی هفتمجلسه 

  فرایند های تکمیلی تصفیه تئوری: هشتمجلسه 
 

 آزمایش مانسون و واکر:عملی هشتمجلسه 

  اواپراسیون تئوری: نهمجلسه 
 

 انجام آزمایش کریستالیزاسیون:عملی نهمجلسه 

  کریستالیزاسیون و طباخی تئوری: دهمجلسه 
 ر

 سآزمایشات مربوط به ملا:عملی دهمجلسه 

و استخراج قند کاربردهای ملاس  تئوری: یازدهمجلسه 
  از آن

  

 

تعیین ویژگی و شک کردن شکر خ تئوری: دوازدهمجلسه 
 های آن 

 

 

  قند حبه و کلهتولید  تئوری: سیزدهمجلسه 
  

 

 1از نیشکر شکرتولید  تئوری: چهاردهمجلسه 
1 

 

 2از نیشکر شکرتولید  تئوری: پانزدهمجلسه 
 

 

  3از نیشکر شکرتولید  تئوری: شانزدهمجلسه 
 


